19.07.2019 CUMA

FOODSOFT

URUN GIiRDI ETIKETI Basim: 19.07.2019 / 15:32:07

SUT 10 KG

SKT: 02.10.2019

UR.PARTI NO: 2019-06-24_0004
OTO.PARTI NO: 2019-06-24_0005
IRS.TRIHI : 24.06.2019
TEDARIKGI : EKER SUT
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Uriin Girdi Etiketi QR

Uriin Girdi Etiketi

FATMA MERYEM ATES

IZLENEBILIRIK
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150 060 021 1,5KG YOGURT 7] 1 2019-06-24_0017 0T0_2019-06-24_0018
150 060 013 AYRAN BARDAK v 3200 TAM 2207.2019 1 2019-06-24_0015 0T0_2019-06-24_0016
150 060 007 YOGURT KOVA KG10KG) “ 250 TAM 18.07.2019 1 2019-06-24_0005 0T0_2019-06-24_0006
150 060013 AYRAN BARDAK ® 840 TAM 2207.2019 1 2019-06-24_0009 0T0_2019-06-24_0010
150 060 010 BIDON YOGURT(20KG) v 1700 TAM 10.07.2019 1 2019.06-24_0013 0T0_2019-06-24_0014
150 060 008 YOGURT 150GR (HM) 7] 3000 TAM 17.07.2019 1 2019-06-24_0012 0T0_2019-06-24_0013
150 060 011 YOGURT 2KG ] 400 TAM 23.07.2019 1 2019-06-24_0014 0T0_2019-06-24_0015
150 060 022 YOGURT TAM YAGLI 200 GR vl 200 TAM 17.07.2019 1 2019-06-24_0018 0T0_2019-06-24_0019
150 080 007 YOBURT KOVA KGO KG) v 1000 TAM 18.07.2019 1 2019-06-24_0011 0T0_2019-06-24_0012
150 060 014 YOGEURT LIGHT 200 GR v 150 TAM 2207.2018 1 2019-06-24_0016 0T0_2019-06-24_0017
150 060 004 YOGURT SUZME 7] 150 TAM 16.07.2019 1 2019-06-24_0010 0T0_2019-06-24_0011
150 060 967 sUT10KG v 500 TAM 27.09.2019 1 2019-06-24_0019 0T0_2019-06-24_0020
150 210 078 KEFIR 200 ML 7] 150 TAM 05.07.2019 1 2019-06-24_0020 0T0_2019-08-24_0021
150 060 013 AYRAN BARDAK ¥ 1000 TAM 2207.2019 1 2019-06-24_0008 0TO_2019-06-24_0009
150 060 010 BIDON YOGURT(20KG) v 360 TAM 10.07.2019 1 2019-06-24_0007 0T0_2019.06-24_0008
150 060 010 BIDON YOSURT(20 KG) 7] 380 TAM 10.07.2019 1 2019-06-24_0006 0T0_2019-06-24_0007
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Mal kabulii Uriin Girdi Kontrol Formu SKT ve Parti No

Degerli Gida dostlari,

Makalemizde izlenebilirlik basligini irdeliyoruz.
Izlenebilirligin s6zliik anlami belirli bir aktivite ya da
proses gecmisinin her agamada takibinin
yapilabilmesi ve iizerinde ayrmntil bir sekilde
calisilabilmesi durumudur. Bunun yani sira
izlenebilirlik terminolojide bir hammaddenin
iireticiden, cesitli imalat basamaklarindan gecerek,
tiikketiciye ulagmasi siirecinin kontrol altinda
tutulmasidir. Izlenebilirlik sistemi, etkin ve
stirdiiriilebilir bir gida giivenligi i¢in gereklidir.

Gida Ureten firmalar, iirettikleri Giriinde ve sunduklari
hizmette nihai tiiketicinin; insan saghiginda risk
olusturmayacak giivenilirlikte ve izlenebilirlikte
sunulmasindan yasalar ¢ergevesinde yiikiimlidiirler.
Beslenmenin insan saglig1 tizerindeki goz ardi
edilemez etkisi diigtiniildiigtinde, nihai tiiketiciye
ulasacak olan gida triinlerinin tiiketime hazirlanma
safthalarinin her birinde uygulanmasinin zorunlu
oldugu prensip ve disiplinler 6ne ¢ikar. Bu
uygulamalarin hizmet ettigi amag; fiziksel, kimyasal
ve biyolojik riskleri tasimayan giivenli gidanin
tilketiciye sunulmasidir. Gida isletmelerinin son
iirlinde saglik yoniinden ortaya ¢ikabilecek
potansiyel zarari, sagliga zararl olabilecek siddetteki
muhtemel tehlikeyi sifirlayabilmeleri igin; gidada
izlenebilirlik giin gectikce daha da 6nem
kazanmaktadir.
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SKT:02.10.2019

UR-PARTI NO: 2015-06-24_0004
OTO.PARTI NO: 2019-06-24_0005
TRS.TRIHI : 24.06.2019
TEDARIKG] : EKER SUT

SKT: 18,07.2019
UR-PARTI NO: 2018-06-24_0005

OTO.PARTI NO: 2019-06-24_0006
TRS.TRINI : 24.06.2019
TEDARIKGI : EXER SUT

URUN GIRDI ETIKETI
AYRAN BARDAK

URUN GIRDI ETIKETI
AYRAN BARDAK

Basem: 19.07.2019 / 5:22:07
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SKT:22.07.2018
UR.PARTI NO: 2018-06-24_0008
‘OTO,PARTI NO: 2019-06-24_0009
TRS.TRIHI : 24.06.2019
TEDARIKG : EKER SUT

SKT: 22.07.2019
URPARTI NO: 2013-06-24_0003
OTO.PARTI NO: 2019-06-24_0010
TRS.TRIHI : 24.06.2019
TEDARIKGI : EXER SUT

150 060 013 150 060 013

Uriin Girdi Etiketi QR

Uriin Girdi Kontrol Formu

[zlenebilirlik

Gida tiretimi yapan isletmelerde izlenebilirlik,
dogru hammaddelerin belirlenmesinin ardindan
dogru temin kosullar1 ve dogru tedarikgi segcimiyle
baglar.

Giivenilir ham madde temini igin, belirli kalite
standartlarinca denetlenen, temin ettikleri
hammaddelerin spektleri ve kalite analiz
raporlariyla giivence verebilen, yani izlenebilirligi
olan tedarikgilerle caligmak gidada izlenebilirlik
siirecinin bagladig1 noktadir. Giivenli gida
tanimindan yola ¢ikarak, izlenebilirligi saglamada
“farm to fork” ilkesine uymak sartiyla, {i¢ temel
unsur ¢er¢evesinde degerlendirme, takip ve
kontrollerde bulunmak gereklidir. Bu ii¢ temel
unsur; giivenli gida taniminda gegen fiziksel,
kimyasal ve biyolojik unsurlardir.

Gida sektoriinde en biiyiik risk gurubu; genellikle
gozle goriilmeyen biyolojik etmenlerin olusturdugu
gruptur. Patojenlerin sebep oldugu gida kaynakli
enfeksiyon ve toksikozis, insan sagligini hayati
oOlciide tehdit edebilecek ciddi problemlerdir.
Tedarik ve depolama kosullarinin hijyenik olmasi,
kokmus, eksimis, renk degisimine ugramis
iiriinlerin kabul edilmemesi gibi zorunlu
Onlemlerin alimmasi, bu risk grubunu yok etmekte
ne yazik ki yeterli degildir. Ciinkii koku, renk,
goriintii degisimi gibi uygunsuzluklar; mikrobiyal
yiikiin en ileri seviyeye ulastigi durumlarda
duyusal algilanabilir nitelik kazanir.

Buna karsilik zehirlenmeye neden olabilecek
uygunsuzluk i¢in sadece en ileri seviyede patojen
gelisimi degil, gdzle gdriinmez; az ve orta
miktarda olan; kabul edilebilir limitlerin Gstiindeki
duyusal algilanamaz mikrobiyal yiik de biiyiik bir
nedendir. Hatta duyusal algilanabilir biyolojik
tehlikeler kolaylikla hat disina elimine
edilebilirken, duyusal algilanamaz boyuttaki
kontaminasyon {iriinii olan ortam ve gidalari
secebilmek laboratuvar analizi olmaksizin pek
miimkiin degildir.

Bu sebeple tehlikenin 6niine gegmenin tek yolu;
tedarik, tasima, depolama, hazirlama,

pisirme ve sunum uygulamalarmin her birinin
kalite acisindan kontrol altina

alimmasi, denetlenmesi, hijyen kurallarina
uyulmasi, kosullar her ne olursa olsun

risk yonetimi prensipleri ¢cercevesinde hareket
edilmesi ve buna yonelik personel
aligkanliklarinin; ¢aligma prensiplerinin
gelistirilmesi; yani kisacas1 gidada izlenebilirligin
saglanmasidir.
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