


YEMEK REÇETELERİ

• 1000’nin üzerinde hazır yemek reçetesi bulunur.
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YEMEK REÇETELERİ ve HAZIRLIK
(Kazana Girişi, Hazırlık Şekli ve Hazırlık 

Bölümü)
• Reçetelerin içinde ön hazırlık bilgileri yer alır.
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AYLIK YEMEK MENÜSÜ
(Planlanan)

• Bir sonraki ayın menüsü planlanır.

4



AYLIK MENÜ MALİYETİ GRAFİK
(Planlanan)

• Menü dağılımına göre maliyet grafiği oluşur.
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AYLIK MENÜ MALİYETİ GRAFİK
(Planlanan)

• Menülere göre yemek dağılım grafiği oluşur.
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PLANLANAN MENÜ MALİYETİ 
DETAYLI 

(Ortalama ve Genel Giderli)
• Bir sonraki ayın menülerinin maliyetleri oluşur.
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CARİ KARTLARIN AÇILMASI
(Adresi, Vergi D. Vergi N. vb.)

• Cari kartlar açılır, mevcutta varsa Foodsoft’a
aktarılır.
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MÜŞTERİ DETAY GİRİŞİ 
(Sözleşme Bilgileri: Güzergah, Menü, Fiyat 

Girişi, İstemediği yemek vb.)
• Müşteriye gidecek öğünler belirlenir.
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MÜŞTERİ DETAY GİRİŞİ 
(Sözleşme Bilgileri: Güzergah, Menü, Fiyat 

Girişi, İstemediği yemek vb.)
• Müşteri sözleşme bilgileri girilir.
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GÜNLÜK SAYI GİRİŞİ
(Müşterilerden gelen sayılar)

• Müşterilere sayı girilir. Bir sonraki ayda bu 
sayılar kopyalanır.
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DEPOCU LİSTESİ
(İki Tarih Arası)

• Yarının menüsü ve sayılarla depodan çıkacak 
malzeme listesi oluşur.
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AŞÇI LİSTESİ
(İki Tarih Arası)

• Yarının menüsü ve sayılarla aşçı listesi oluşur.
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ÖN HAZIRLIK LİSTESİ

• Yarının menüsü için ön hazırlık listesi oluşur.
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ÖN HAZIRLIK LİSTESİ-2
(Ön Hazırlık Etiketi)

• Yarının menüsü için ön hazırlık etiketleri çıkar.
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KAP ETİKETLERİ
(Kap, Ekmek, Çatal, Kaşık, Termobax)

• Etiketler servis güzergah bilgileri oluşur.
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ŞÖFÖR LİSTESİ

• Servis listesi oluşur.
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SATINALMA TALEP RAPORU
(İki Tarih Arası Depoda Olmayan Mallar)

• Günlük,haftalık, aylık depo ihtiyaçlarını çıkarır.
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TEDARİKÇİLERE 
ALIŞ SİPARİŞ FORMU AÇILMASI

• Depoda olmayan malzemeler için otomatik 
sipariş formu oluşur.
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PLANLANAN/ GERÇEKLEŞEN MALİYET

• Mutfakta gerçekleşenler girildiğinde planlanan 
gerçekleşen farkını verir.
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MÜŞTERİYE SARF MALZEME 
ÇIKIŞI 

• Depodan çıkan sarf malzeme raporu.
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İRSALİYE CİRO LİSTESİ 
(İki Tarih Arası ‘da Alınır)

• İrsaliyeler kesildiğinde o günün cirosu oluşur.
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GÜNLÜK KAR-ZARAR
(İki Tarih Arası ‘da Alınır)

• Gelir-Giderler hesabıyla kar/zarar raporu
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MÜŞTERİLERİN KAR ZARAR RAPORU

• Kar/Zarar’ı müşteri bazında verir.
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GÜNLÜK, AYLIK COST 

• Günlük ve ortalama yemek maliyetini verir.
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STOK BAKİYE 
(Gruplu)

• Stokta ne kadar malzeme var, gösterir.
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STOK BAKİYE 
(DEPOLAR-YERİNDE ÜRETİM ROJELER)  

• Yerinde üretimlerde ne kadar malzeme var, 
gösterir.
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STOK BAKİYE 
(Detaylı Analiz)

• Dönem başı/sonu, transferler ile ilgili detaylar 
verir.
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BEBİS’e ENTEGRE
(Menünün Analizi) 

• Diyetisyen programlarıyla birlikte çalışabilir.
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FOODSOFT WEB MODÜLÜ

• SAYI ALMA İŞLEMİNİ DİSİPLİNE EDER.

• YEMEK SAYILARI İNTERNET ORTAMINA 
TAŞINIR.

• SARF MALZEME İSTEĞİ YAPILIR.

• KESİLMİŞ İRSALİYELER GÖRÜLÜR.

• CARİ HESAP GÖRÜLÜR.

• SEÇMELİ MENÜ TERCİHLERİ YAPILIR.

• ŞİKAYET VE MEMNUNİYET BİLDİRİMİ 
YAPILIR.
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FOODSOFT WEB MODÜLÜ
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FOODSOFT
MOBİL DEPO/STOK YÖNETİMİ MODÜLÜ

Neler Yapar?

• KOLAY KULLANICI ARAYÜZÜ İLE STOK 
TAKİBİ HIZLI BİR ŞEKİLDE YAPILIR.

• FOODSOFT MOBİL DEPO / STOK YÖNETİMİ 
İLE KENDİ İÇERİSİNDE MERKEZ-DEPO,      
ÜRETİM-DEPO İKİYE AYRILIR.

• GERÇEK STOK İLE ÜRETİM STOK AYRI AYRI 
İZLENİR.

• EL TERMİNALİ İLE BARKOD OKUTULUP 

• ÜRETİM-DEPO YA GÖNDERİLİR.
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BİLGİLERİNİZİ YEDEKLEYİN…!
“disaster recovery plan”

Bir gün tüm verileriniz 
kaybolursa?

Asla geri getirilemeyecek foodsoft
vb. kayıtlarından günlerce üzerinde 
çalıştığınız bir sunuma kadar bir 
çok verinin yedeğini almak son 
derece önemlidir. Bilgileriniz de bir 
yatırım olduğuna göre onları 
kaybetmemek için kendi sisteminizi 
mutlaka kurmanız gereklidir.
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Referanslarımızdan Birkaçı…
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Firma İsmi Bulunduğu İl

Akpaz Yemek İstanbul
Ar Yemek Bursa
Arf Yemek Kocaeli
Assos Yemek İzmir
Ayso İstanbul
Bayduz Yemek Bursa
Bortar Yemek İzmir
Doyum 94 Yemek İstanbul
Dönmezler Yemek İstanbul
Kayra Yemek Bursa
Nesil Yemek İstanbul
Rafinera İstanbul
Safran Catering Bursa
Semen Yemek İstanbul
Sunar Gıda İstanbul
Temaş Catering İstanbul
VIP Yemek İstanbul
Yankı Yemek Bursa
Yeditepe Yemek İstanbul
Cansu Yemek Ankara

ONAYLIDIR.


