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1. BOLUM: PROJE HAKKINDA GENEL BILGILER (*)

Proje Adi: Foodsoft Alerjen Uygulamalari
Basvuran Isletme/Kurum: Simge Madeni Yag Yazilim A.S
Adres: Tuzpazart Mah. Cumhuriyet Cad. Erbi Apt. No:132 Daire:6 Osmangazi/Bursa
Iletisim Kurulacak Kisi ve Unvani: Fatma Meryem Kaymak Ates
Proje Miihendisi ( Makina&Elektronik Miih.)
E-posta adresi : info@foodsoft.com.tr

Telefon Numarasi 10224 250 69 44

Projenin Baslama ve Bitis Tarihleri (liitfen ay ve yil olarak belirtiniz): 01.11.2019 -01.04.2020

Bu Proje ile Daha Once Herhangi Bir Odiil Aldimiz mi? () Evet  (X) Hayir
Basvurulan Kategori:

() Kamu Kurulusu () Orta Biiyiikliikteki Isletme
() Kiigiik Isletme (X) Mikro isletme
() Biiyiik Isletme

Faaliyet Gosterilen Sektor: Bilgisayar Yazilimlar ve Uretim Otomasyonlari

Projenin Konusu:

Alerjen Bildirimi Yonetmeligi, TC.Tarim ve Orman Bakanlhigi tarafindan 26.01.2017°de
yayinlanarak 01.01.2020 tarihinden itibaren uygulanmasi zorunlu hale getirilmistir. Projenin konusu,
gliniimiiz yazilim ve bilgi teknolojilerini en iist diizeyde kullanilarak yOnetmeligin en etkin ve yaygin
sekilde hayata gecirilmesini saglamaktir. Toplumu gida alerjenlerinin olumsuz etkilerinden koruyarak is
giicti kayiplarini1 engellemektir.

Isletmenin sundugu iiriin veya hizmetlerin kalitesini iyilestirme

Is siireclerinin performansini artirma

Hammadde, malzeme, enerji, sermaye ve insan kaynaklarinin verimliligini artirma

Isletmenin karliligin1 artirma veya maliyetlerini azaltma

X| X| X[ X[ X

Calisma yasaminin kalitesini iyilestirme

PROJE OZETI

Foodsoft ERP programi toplu yemek iireticileri(catering) i¢in 6zel olarak gelistirilmistir. Foodsoft ERP
tiretim temelli bir program olup, yemek receteleri, menii ve maliyet {izerine uzmanlasmistir.

26.01.2017 tarihinde yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme
Yonetmeligi kapsaminda toplu tiiketim yerlerinde 1/1/2020 tarihinden itibaren alerjen bilgisinin son tiiketiciye
sunulmasi zorunlu hale getirilmistir.

Bu projede amag, Foodsoft ERP kullanan catering firmalarinin Foodsoft Alerjen Uygulamalar1 ile
yonetmeligi yerine getirmesini saglamaktir. Foodsoft ERP programinda hammadde ki alerjen bilgisi stok, regete,
menii zincirinde ilerletilir. Catering firmalarinin miisterileri ile anlastiklar1 kagit {izerindeki menii degisse bile
iiretimden ¢ikan yemek dogrultusunda anlik olarak Foodsoft Alerjen Uygulamalari ¢alismaktadir. Bu programi
kullanan fabrika calisanlar1 yemekhanenin kapisindaki kareckodu cep telefonu ile okutarak, yemeklere ve
yemeklerdeki alerjen maddelere ulasirlar.



2.BOLUM: iSLETME TANITIMI :

Simge Yazilim sirketi 2019 yilinda Anonim Sirket olarak kurulmustur. Sektorel yazilim hizmeti
veren firma da, 5 aktif calisan ve donemsel destek c¢alisanit olan danismanlar bulunmaktadir. Mevcut
tirtinleri Foodsoft ERP Programi, Fuar&Organizasyon Programi ve Catalog Design Studio Programidir.
Programlarda tiiniversal dil destegi var oldugundan, ihracatta yapmaktadir. Agirlikli satis cografyasi
Tiirkiye, Rusya, Kibris’tir.

3.BOLUM: PROJE HAKKINDA BILGILER :
3.1. Projenin Gelistirilme Nedeni, Tanim ve Kapsami

sl : 26.01.2017 tarihinde yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi
. GIDA ALERJINIZ VAR MI? : T .
) € EN (")NEMLiJ1 4 ALERJEN!! Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi
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vvvvvvvvvvvvvvvv itibaren alerjen bilgisinin son tiiketiciye sunulmasi zorunlu
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: y Toplu tiketim vyeri: gidanin tliketime hazir hale

getirildigi ve tiiketilmek iizere son tiiketiciye sunuldugu;
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o A 0@ 8 Bakanhglmlz tarafindan Yonetmelik ekinde (Ek-l) yer falan
I @é t B 14 alerjen madde esas alinarak toplu tiiketim yerlerinde
GORSEL-1 bulundurulmak {izere “Alerjen Listesi” poster olarak

hazirlanmistir (Gorsel-1).

Yine ayn1 Yonetmelik geregi 1/1/2020 tarihinden itibaren hazir ambalajli gidalarda beslenme bildirimi yapilmasi
zorunlu hale getirilmistir.

Foodsoft ERP programi toplu yemek tireticileri(catering) igin 6zel olarak gelistirilmistir. Foodsoft ERP
programi ile Foodsoft Alerjen Uygulamalar1 entegre caligmaktadir. Foodsoft Alerjen Uygulamalari catering
firmalarinin yukaridaki yonetmelige gore yapmasi gereken alerjen bildirimini igeren uygulamadir. Giinliik 100
ile 100.000 arasinda yemek iireten catering firmalarinin kullanabilecegi sekilde tasarlanmustir.

Foodsoft Alerjen Uygulamalari, saglikla ilgili bir konunun bilisim teknolojisiyle birleserek catering
firmalarinda yonetsel amagli nasil uygulanabilecegini gosterir. Bu kapsamda catering firmalarinin hem rekabette
ustiinliikk saglayacak sekilde, hem de bu dstiinligi siirdiirebilir sekilde teknolojik gelismelere ayak
uydurabilmesini hizli ve kolay olarak saglar.

3.2. Projenin Hedefleri
Foodsoft Alerjen Uygulamalari ile toplu yemek iireticilerinde(catering) asagidaki maddeler
hedeflenmistir :

e Dogru alerjen bilgisine hizli ve kolay ulasilmasini saglayarak, son tiiketicinin sagligini korumasina
yardimc1 olmak ve olusabilecek is giicii kayiplarini engellemek

e Alerjen bildiriminde kare kod teknolojisini sunarak, zaman ve kagit israfin1 ortadan kaldirilmak

e Catering firmalarinin ¢alisma tarzlarina uygun sirdiriilebilir  yontemlerle alerjen  bildirimi
yapmasina olanak tanimak



e Miisterilerden gelebilecek alerji vakalarinda toplu yemek iireticilerinin yonetmelikteki sorumlulugunu
yerine getirdigini sistem ve belgelerle garanti altina almak
e Teknolojik gelismeleri catering firmalarinin isletme stratejisiyle biitiinlestirilmek

3.3. Yonetimin Liderligi

Yonetim proje ekibini olusturmustur. Projenin basarisi i¢in tiim sorumlulugu istlenecek proje
yOneticisini atamistir. Proje ekibinin projeyi daha iyi anlamasi i¢in catering isletmesinde saha ¢alismasi
diizenlenmistir. YoOnetimin de katildigi beyin firtinas1 toplantilar1 yapilarak, proje taslak plani
hazirlanmistir. Bu taslakta kapsam, biit¢ce, zaman ve kalite(risk) ol¢iileri beraber belirlenmistir.

Yonetim baslangig, planlama, yiiriitme, izleme ve kontrol, kapanis siireclerine proaktif olarak
katilmustir. Iyi birer 6rnek olarak, smart hedeflere ulasildiginda évgiilerini ve ddiillerini eksik etmemistir.
Proje Yoneticisi, yonetimden aldig1 tam destekle, projedeki istek ve heyecanini canli tutarak, ekibe liderlik
yapmuistir. Proje tamamlandiginda catering isletmesine detayli egitim verilmistir. Diger danigsmanlik hizmeti
verilen catering toplu yemek isletmelerine tanitimlar gergeklestirilmis, yayginlastirma ¢alismalarina hemen
baslanmustir.
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CATERING FIRMASI & FOODSOFT TOPLANTISI PROJE EGITIM TOPLANTISI
GORSEL-2 GORSEL-3

3.4. Calisma Yontemi ve Kullanilan Teknikler

Foodsoft Alerjen Uygulamalari projesi start toplantisi
alt1 sapka diistinme teknigi ile gerceklesmistir. Proje igin
cikarilan teknik detaylar asagidaki gibidir :

Beyaz Sapka (Net Bilgiler) : Toplu yemek iiretimi yapan
firmalarin(catering) Tarim ve Orman Bakanligi tarafindan
yayinlanan 14 alerjen maddesini misterilerine bildirmeleri
yonetmelikle zorunlu hale getirilmistir. Alerjen bildiriminin
nasil yapilmasi gerektigi ile ilgili bir yontem sunulmamis ve
herhangi bir yontemde zorunlu hale getirilmemistir. Foodsoft
ERP’de bu 14 alerjen madde bilgisi bulunmamaktadir.
Kirmiz1 Sapka (Duygular) : Alerjen bildiriminin nasil ve hangi
araliklarla yapilacagi belirsizligini korumaktadir. Alerjen
bildirimi yapmayanlara sabit olmayan cezai islem {icreti
uygulanmaktadir. Bu da akla ik gelen yoOntemin

GORSEL-4 uygulanabilecegini  yani tim  catering  misterilerinin

sozlesmelerine Gorsel-1’deki Alerjen posterinin eklenmesiyle

bildirim gerceklestirilebilecegini gostermektedir. Bu durumda Foodsoft ERP mevcut hali ile yeterli olmaktadir.
Siyah Sapka (Tehlikeler) : En kotii ihtimal, miisteri sozlesmelerine eklenen alerjen posteri sadece ekte kalir. Ya
da miisteri alerjen posteri ekini alarak, yemekhanesindeki panolarinda ilan edebilir. Catering firmasindan gelen



yemekle alerjen posteri arasinda igerik eslestirmesi olmadigi igin (siitlag : alerjeni siit ve siit iirlinleri) sagligi1 hala
tehdit eder durumdadir. Yine de miisteri alerjen bildirimi yapilmadigi veya yanlis yapildigi gerekgesiyle sug
duyurusunda bulunabilir, catering firmas1 13.000 TL’ye varan ceza yaptirima maruz kalabilir. Foodsoft ERP’de
alerjenle ilgili bir ¢alisma olmamasi, kullanicilarina alisik oldugu programin eksik oldugu hissiyatini verecektir.
Sar1 Sapka (Avantajlar) : Foodsoft ERP’de stok ve yemek regeteleri bulundugundan alerjen bildirimi i¢in gerekli
temel alt yapt mevcuttur. Foodsoft ERP’ye 14 alerjen madde bilgisi tanimlanmasiyla, Foodsoft ERP
vazgecilmezligini ve teknolojik iistlinliiglinii korumaya devam edecektir.
Yesil Sapka (Yaraticilik) : Foodsoft ERP’de alerjen bildirimi uygulamalar seklinde olmalidir. Foodsoft Alerjen
Uygulamalar: catering firmalarina alerjen bildirimi yontemlerinde cesitlilik sunmalidir. inovasyon niteligindeki
teknolojisiyle catering firmalarinin miisteri memnuniyetini arttirarak, fark yaratmalarini saglamalidir.

Foodsoft Alerjen Uygulamalari, bilgiyi kaynaginda hata olmadan ve 6zre doniistiirmeden kontrol altina
alir. Bu uygulama sifir hata prensibi {izerine gercekei bir yaklagimla kurulmustur. Proje adimlar1 sirasiyla:

Birinci Adim (Tanimlama) : 14 alerjen maddenin Foodsoft ERP’ye tanimlanmasinin ardindan stoklarda
otomatik olarak gelmesi (Gorsel-5).

@Foodsaﬂ ERP - Versiyon: 2021.0.5.25 |

WorkManager (0) leti il Ginik @ Yardm ¢ Program Kapat

B F2-kaydet X F3-sil @ Onceki  Sonraki ®  €) F10-Kapat ! .| Rapor Dizayni
Stok Bilgileri  Kullarwci Tanwmh Sahalar ~ Tedarikgieri  Stok i Kodlan  Markalar Bakodar  KulanddiReceteler  DepoSapm  OttalamaSi  Ontalama  Paneller -
Gruby 150 070-UNLU MAMULLER Q2 8 ] AKtif Stok Karts
Kodu * 150 070 001 . Depo cikis fisinde dikkate alma.
Adi: UN BUGDAY ] On Hazrik etiketi yazma.
Adv2: BUGDAY UNU ] Parti ve SKT takibi yapiacak.
Tpi: 150 01-HAMMADDE o __| Maliyet servisine dahil etme.
Birimi : KG __| Masraf karekteri.
ol (@) frAllerjenler o[22}
3. Birim Carpan
Ropor Ok Carpan Alerjen maddeler |
KDV : 1ad
SpCm | X| [
: # ID  ALERJEN ADI AGIKLAMA
‘ QYN Gyt gerentohder |
Fiyal / Miktar._ Kalori D: Alerienler
Lo Mhia RoloiDelyy, A 2 Kabukdar  Kabuklular (Crustacea) ve bunlarn Grinleri
+* Xv 3 Yumurta Yumurta Grieri
4 Sat St ve st Grinleri
» | Gluten 5 Balk Balk Urinleri
6 Hardal Hardal Grinderi
7 Yerfisby Yerfist Grineri
8 Soya Soya fasulyesi irineri
9 Kereviz Kereviz Grinleri
10 A bakia A bakla rinleri
11 Sertkabuidy  Sert kabukdu meyveler ve Grinleri
12 Kikirt dioksit  Kikirrt dioksit ve sulfitier
13 Yumusakcalar  Yumusakgalar ve drinleri
14 Susam Susam tohumu ve Griinleri
14 Adet
Ay hammaddede birden fazia alrjen var ise aralarna , (virga) koyarak tanmiaynz. |
v GORSEL-5

Tasarim Adimlari-1 : Miisterilere giinliik ve/veya aylik gonderilecek menii bazinda raporlama ile alerjen
bildirimi (Gorsel-6).
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40 GR SADE ROLL u

ARNAVUT KOFTE 8 Li u L]

AYRANASICORBA L LI u

BARDAK YOGURT ]

D.EZOGELIN PILAVI L L)

D.PiLIC SOTE L]

D.SEBZE GORBA L] L] L]

FIRIN MAKARNA | LA

26.05.2021 =

MEYHANE PILAVI L

MISIRLI CORBA-2 ] = [] GORSEL 6

PARNAVUT KOFTE 12Li L ]

P.AYRAN ASI CORBA L LA

PERISTE MAKARNA L

PMISIRLI CORBA L LIR

P.SEH.BULGUR PILAVI L

YOGURT LIGHT 200 GR L




Tasarim Adimlari-2 : Yemeklerin miisterilere gonderilmesi asamasinda etiket basimiyla alerjen bildirimi
(Gorsel-7).

TORBALI2 HYDRO AS 1/ 43

P.ARNAVUT KOFTE 12Li: dana eti, yumurta (yumurta), galeta unu (gluten), kakao, bitkisel yag, tuz, karabiber
toz, kimyon, biber carliston, nane, patates, sarimsak, kuru sogan P.MISIRLI CORBA: yodurt (siit), yumurta
(yumurta), bugday unu (gluten), bitkisel yag, tuz, dereotu, misir, tavuk bulyon P.SEH.BULGUR PILAVI: tel
sehriye (gluten), bitkisel yag, bulgur (gluten), kuru nane, kuru sogan

ILGILI OGUN: OGLE 26.05.2021 T.E.T.T.: Ayni gin icinde ilgili 6gunde tuketilmelidir.
NAKLIYE VE MUHAFAZA KOSULLARI: Termobox icinde en distk 65 C de sevk edilir,
Muhafaza 6nerilmez.

NET MIKTAR: Her Cesit 1 Porsiyon/ 1 Kisiliktir.

URETICI: HAZIR YEMEK VE GIDA SAN. TIC.A S.

PARTI NO: HYDR0-26052021 isletme Kayit No: TR-35-K-

GORSEL-7

Gelistirme Adimi : Her giin her ay bildirim yapilmasi yerine bir kere yapilmasinin yeterli olmasi.
Yapilan bildirimin meni icerigi degistik¢e degisen alerjenleri gosterebilecek nitelikte olmasi. Catering
miisterilerine Karekod Alerjen Bildirimi olusturularak raporlanmasi (Gorsel-8 ve Gorsel-9).

@ ALERJEN BELGESI OLUSTURMA RAPORU @ Onizieme
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/ MERKEZ FABRIKA {

Projeler I ]
Proje Kodu ¢ Gunan menusu, kalorisi ve alerjen bilgilerine )
¥ Tam projeleri gaister (‘5 ulasmak icin asadidaki kare kodu okutun. )
'O\} Afiyet Olsun... 46‘

Xl | \ [
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I \
4{ O% DC 220 Eu uygulams FOCDSOFT tarsfincian ged ginimigse A\

Sayfa 3/334
GORSEL-8 GORSEL-9

Uygulama : Catering miistelerinin yemekhane panolarinda Foodsoft Karekod Alerjen Bildiriminin ilan
edilmesi  (Gorsel-10). (Gorsel-10’a  Karekod Alerjen Bildirimi  videosu koOprii olarak eklenmistir.
https://youtu.be/dxYqO8Vvy20)

YEMEKHANE Glinan

mendusu,
kalori ve

/%Ierjeneri 3
| —— / GORSEL-10
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FOODSOFT i$-ZAMAN GiZELGESi

) . iM(LE D
iPNO iP ADI / TANIMI KIM( R)TARAFJN AN AYLAR
YAPILACAGI
1 2 3 4 5
. CEMALI KAYIKCI
1 PROJE YONETIMI X X X X X

(PROJE LIDERI)

CEMALI KAYIKCI
SAHA CALISMASI YAPILMASI, PROJE BASLAMA VE .
2 . - GULSER SAVIRAN X
SURECLERININ ZAMANSAL PLANLANMASI

FATMA MERYEM ATES
ALERJEN MADDE TANIM FORMUNUN OLUSTURULMASI GULSER SAVIRAN
3 ALERJEN MADDELERIN STOK KARTLARINA GETiRiLMESi FATMA MERYEM ATES X
ALERJEN MADDELERIN REGETELERE GETIRILMESI FARUK KAYNAKLI
4 ALERJEN BILDIRIMi FARUK KAYNAKLI -
MENU BAZLI TASARIM RAPORU 1 YAPILMASI iIBRAHIM KAYMAK
s ALERJEN BiLDIRIiMi FARUK KAYNAKLI X
ETIKET BAZLI TASARIM RAPORU 2 YAPILMASI iBRAHIM KAYMAK
- FARUK KAYNAKLI
6 KAREKOD OLUSTURMA SERVIiSININ KODLANMASI . ) X X
iBRAHIM KAYMAK
) FARUK KAYNAKLI
7 CARIi BAZINDA KAREKOD OLUSTURMA RAPORU YAPILMASI . ) X X X
iBRAHIM KAYMAK
GULSER SAVIRAN
8 CATERING ISLETMESINDE CANLIYA GEGILMESI FATMA MERYEM ATES X X X
FARUK KAYNAKLI
9 CATERING iSLETMESINE FOODSOFTALERJEN UYGULAMALARI GULSER SAVIRAN . . "
EGITIMININ VERILMESI FATMA MERYEM ATES
TABLO-1

Foodsoft Alerjen Uygulamalari, catering firmasi ile anlasilmis terminli bir projedir. Bu sebeple Proje Is-
Zaman Cizelgesi (TABLO — 1) ve Uygulama Takvimine (TABLO — 2) sadik kalinmis, karsilasilan zamansal
problemler fazla mesai ile ¢ozlilmiistiir.



PROJE UYGULAMA TAKViMi

PROJE ONGORULEN BASLANGIC TARIHi : 01.11.2019
PROJE ONGORULEN BITiS TARIHI : 01.04.2020

ACIKLAMA

Kasim
Arahk
Ocak

S.NO YAPILACAK iSIN TANIMI

Subat
Mart

PROJE HAZIRLIK ASAMALARI

1.1 CATERING iSLETMESINDE SAHA CALISMASININ
YAPILMASI

1.2 PROBLEM TESPITi iCiN GEREKLI ANALIZLERIN YAPILMASI

iS BIRLiGi YAPACAK CATERING ISLETMESI
ZIYARET EDILECEKTiR.MANUEL ALERJEN
BILDIRIMi SURECLERI iINCELENECEKTIR.

ALERJEN EKRAN FORMU TASARLANMASI
2 2.1 STOK - ALERJEN FORMU TASARLANMASI
2.2 RECETE - ALERJEN FORMU TASARLANMASI

ALERJENLERLE iLGiLi ZINCiR TABLOLAR
OLUSTURULACAK, YENi FORMLAR iLGiLi
EKRANLARA GETIRILECEKTIR.

3 MENU ALERJEN RAPORU OLUSTURULMASI

ALERJEN BILDIiRiMi MENU BAZLI RAPOR
OLARAK FILTRELENECEKTIR.

4 ETIKET ALERJEN RAPORU OLUSTURULMASI

ALERJEN BILDIiRiMi ETIKET BAZLI RAPOR
OLARAK FILTRELENECEKTIR.

PROJE ARA DEGERLENDIRMESI
5.1 KATILIMCI GORUSLERININ ALINMASI

MEVCUT GELINEN NOKTAYA KADAR
TUM KATILIMCI GORUSLERi ALINARAK,
PLANLANAN i$ CIZELGESINE UYUMA VE
COZUME NE KADAR YAKLASILDIGINA
BAKILACAKTIR.

6 KAREKOD OLUSTURMA KODUNUN YAZILMASI

CARI, MENU BILGISINi BIRLESTIREN
KAREKOD SERViISi
PROGRAMLANACAKTIR.

7 PORTALDA TEST CALISMALARININ YAPILMASI

DENEME FiRMA VE RAPORLAR
CALISTIRILARAK ALERJEN BILGISININ
DOGRU GELIP GELMEDIGI
DENENECEKTIR.

CARI BAZINDA KAREKOD OLUSTURMA RAPORU
OLUSTURULMASI

CATERING ISLETMESININ BELIRLEDIGI
MUSTERILERI ILE PORTALA ERISIM
SAGLANACAKTIR. BU MUSTERILERIN
MENU GIRISLERI KONTROL EDILEREK
DOGRULUGU TEYIT EDILECEKTIR.

CATERING ISLETMESINDE FOODSOFT ALERJEN
UYGULAMALARI EGITIMININ VERILMESI

CATERING ISLETMESININ BELIRLEDIGI
MUSTERILERE ALERJEN KAREKOD
RAPORU OLUSTURMA. MUSTERI
TARAFINDAN ANLIK DOGRU CALISIP
CALISMADIGININ TESPIT EDILMESI.

9  |CATERING iSLETMESINDE CANLIYA GECILMESI

CATERING iSLETMESINi TUM
MUSTERILERINE ALERJEN KAREKOD
RAPORU OLUSTURULMASI VE
DAGITILMASI. KAGITLA GIDEN ALERJEN
BILGi AKISI DURDURACAKTIR.

CATERING iSLETMESINE FOODSOFT ALERJEN

1 R . )
0 UYGULAMALARI EGITIMININ VERILMESI

TEST ASAMASINDAN CANLIDA PROJE
TESLIM SURECINE KADAR, CATERING
iSLETMESINE GUNCEL EGITIMLER
VERILECEKTIR.

PROJE SONU DEGERLENDIRMESI

10.1 SONUC RAPORLARININ YAZILMASI

11 10.2 KAPANIS TOPLANTISININ YAPILMASI

10.3 KAPANIS TOPLANTISI DAVETIYESI HAZIRLANMASI VE
DAGITILMASI

PROJE SONUNDA ALERJEN
UYGULAMLARI iLE iLGILi SONUC
RAPORU YAZILACAKTIR. KAPANIS
TOPLANTISINA CATERING iSLETMESi DE
DAVET EDILECEKTIR.

TABLO-2




3.5. Elde Edilen Sonuclar

Yemek hizmeti veren firmalar, projenin devreye alinmasiyla sifir is yiikkii ve maliyetle
yonetmeligin yiikimliiliiklerini stirekli olarak yerine getirir duruma ulasmislardir. Boyle bir hizmetle
sadece yemek iiretiminde degil, aynm1 zamanda bilisim diinyasinda da ileride oldugunu miisterilerine
kanitlamastir.

Yemek hizmeti alan firmalar insan sagligin ilgilendiren, yiiksek cezai yiikiimliiliikleri olan boyle
bir konuda karekod teknolojisini kullanarak g¢alisanlarini aydinlatmistir. Yemek hizmeti alan ¢alisanlar
gliniin yemek ve alerjen bilgilerine her an ulasilabilir olmuslardir. Boylece calisanlarin memnuniyeti
artmistir.

Simge Bilisim, IYSAD (istanbul Yemek Sanayicileri Dernegi) ve YESIDEF (Tiirkiye Yemek
Sanayicileri Federasyonu) sponsorudur. Yemek sanayicileri ile her an kontak halindedir. Bu programin
kullanilmadigi, damigsmanhigini  yaptigimiz veya yapmadigimiz yiizlerce yemek firmasinda Alerjen
yonetmeliginin anlamli ve yeterli sekilde uygulanamadigini firma olarak gérmekteyiz.

3.6. Proje ile Ilgili Diger Aciklamalar

Projenin Isletmeniz I¢erisindeki Diger Projelere Gore Ozgiin Yanlart:

Proje, hizmetini hicbir insan giicii ve ek maliyet olmadan siirdirmektedir. Projeyi gelistiren (Simge), satin
alan (catering firmasi), projenin c¢alistigt firma (yemek alan fabrika) projeyi unutmus durumdadir.
Calisanlar ise her giin her 6giin yemekler ve alerjenleri hakkinda bilgilenmeye devam etmektedir.

Projenin Bir Bulusa Konu Olup Olmadigi ve Ulkenin Fikri Sermayesine ve Inovasyon Kapasitesine
Sagladig: Katka:
Bilgi teknolojisinin sahada ne kadar etkin ve faydali olabileceginin 6rnegi niteligindedir.

Projenin Iyi Uygulama Ornegi ve Yayginlastirilabilir Olma Potansiyeli:
Yemek yenen biitiin mekanlar bu projenin potansiyel miisterisidir. Calisanlarin da dahil oldugu bu proje, yemek
memnuniyeti anketleri ve bunun gibi gergeklestirilmesi zor veya imkansiz gibi goriinen yeni projelerin
teknolojilik olarak yapilmasina zemin hazirlamistir.

4.BOLUM: EK BILGILER
4.1. Varsa, isletmenizin son ti¢ (3) yil i¢erisinde aldigi 6diilleri liitfen belirtiniz. YOK

Odiiliin Alindig
Odiiliin Ad1 ve Konusu Yil Odiilii Veren Kurulus

4.2. Varsa, isletmenizin sahip oldugu yonetim sistemi belgelerini (1ISO 9001, ISO 14001, SA 8000 vb.)
liitfen belirtiniz. YOK

Belgenin Alindig1
Yil

Belgenin Adi ve Konusu

4.3.Isletmenizde verimliligi artirmaya yonelik faaliyetlerin nasil bir organizasyonel birim (8rnegin
Kalite Direktorliigii, Endiistri Mithendisligi Departmani, Kurumsal Performans Birimi vb.) i¢erisinde
yuritildigini liutfen belirtiniz. Simge Bilisim firmasi ¢ekirdek ekiptir. Bu ekip tiyeleri bilgi ve
becerilerinde (C Is Giivenligi Sertifikas1, Yalin Lider Sertifikasi, Kalite i¢ Denetci Egitimi, FMEA
Egitimi, Web Tasarimi gibi) profesyonellikler yer almaktadir. Boylece teknolojik proje gelistirme ve
uygulama anlaminda ekipge siki bir ¢alisma yapilmaktadir.



4.4, Ust yonetimin verimliligi artirmaya yonelik stratejilerinden ve bu yondeki gelecek planlarindan
litfen bahsedin.

Firmamizda tamamlanmis yeterince proje vardir. Saha da ¢ok sayida verimlilik projesine ihtiya¢ duyuldugunu

da gérmekteyiz. Ancak ihtiyaglar degistigi i¢in yazilimlar bir siire sonra gegerliligini yitirmektedir veya yeniden

glincellenmesi gerekmektedir. Bundan dolayr mevcut yazilimlarin pazarlanmasi firmamiz i¢in daha fazla 6nem

arz etmektedir.

4.5. Varsa, projenin yiiriitiilmesi sirasinda isletme disindan alinan egitim ve danismanlik hizmetleri ve
hangi amacla alindig1 hakkinda bilgi veriniz. Uludag Universitesi Gemlik Asim Kocabrytk MYO
Bilgisayar Programciligi Ogretim Gorevlisi Faruk Kaynakli’dan (Makine Yiiksek Miih.&Bilgisayar
Miih.) danismanlik hizmeti alinmistir.

4.6. Varsa, projenin yliriitiilmesi sirasinda isletme disindan alinan finansal destek veya tesvikler hakkinda

bilgi veriniz. YOK

ISLETMENIN/KURUMUN ODUL BASVURUSU ILE ILGILi
YETKILI YONETICISI (*)

Ad1-Soyadi : FATMA MERYEM KAYMAK ATES
Unvam : PROJE MUHENDISI (MAKINA&ELEKTRONIK MUH.)
Tel-Faks : 0531 104 56 00 — 0224 250 69 44

E-posta : fmates@simgebilisim.com.tr

-
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Bu bagvuru formunda yer alan tiim bilgilerin dogrulugunu onaylarim.



